
P o u r  t o u t e s  c o m m a n d e s  
p o u r  l e  2 4  d é c e m b r e  2 0 2 4 ,  

l e s  r é a l i s e r  a v a n t  l e  1 3  d é c e m b r e  2 0 2 4

C E T T E  A N N E E  N O U S  V O U S  P R O P O S O N S
C O M M E  M E N U  D E  F E T E  D E  F I N  D ’ A N N E E

Médaillon de foie gras

Cassolette de 3 poissons et 
ses légumes confits

Filet de canette accompagné de son
millefeuille de légumes, 
croustillant de risotto 

brochette de 2 fromages

buche
P o u r  c o m m a n d e r  :

0 2 . 4 3 . 6 6 . 0 2 . 5 1  c o n t a c t @ t r a i t e u r l e s d e l i c e s . c o m

L e s  r e t r a i t s  d e s  c o m m a n d e s  s o n t
a u  1 6  r u e  J e a n  B a p t i s t e  R o b i n  -  A h u i l l é

au bar l’Emotion - ST Ouen des Toits

3 8 , 5 0 €



Cette année
 je vous propose
 un menu  de 

St Sylvestre
Médaillon de foie gras au figue

Carpaccio de St Jacques

Rôti de chapon 

brochette de fromage et sa salade

Buche

Pour toutes commandes 
pour le 31 décembre 2024, 

merci de commander avant le 23 décembre 2024 

P o u r  c o m m a n d e r  :
0 2 . 4 3 . 6 6 . 0 2 . 5 1

c o n t a c t @ t r a i t e u r l e s d e l i c e s . c o m

  L e s  r e t r a i t s  d e s  c o m m a n d e s  s o n t
a u  1 6  r u e  J e a n  B a p t i s t e  R o b i n  -  A h u i l l é

a u  b a r  L ’ E m o t i o n  S t  O u e n  d e s  T o i t s
 

38, 5
0 €

 


