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Plateau de toasts variés froids
50 piéces

33.,00€

Plateau de toasts chauds

60 piéces a réchauffer par vos soins

36,00€

VISR peLLe

Assortiments de verrines
la prece

2,75€

Pain surprise
50 piéces

32,00 €

Plateau de mini cassolettes de lamer
24 peeces a réchauffer
42,50 €




présentées a lassiette

accompagnés de leurs légumes

Valse de saumon fumé,
mesclun de lIégumes etgambas herbesfines.............. 9,75 € : .
Fantaisiemaraicheére.....................ccoooooeviiiinin. 10,50 € W\ M

Aumdoniére de légumes conflites, tarte fine d artichaut,
chuney de betterave, tapenade dolive

Dos de saumon labellisé, carottes parisienne
aulaitdecoco............... 9,75 €

Assiette de foie grasde canard............................... 10,50 €

Folie gras, compotée d oignons et caviar de figue

Promenade périgourdine ...................... 10,75 €

[foie gras et pommes caramélisées, éventail de magret

Filetde cabillaud roti au thym,

de canard fumé croustillant de gésers, carambole et figue coulisderatatouille.....................

Gourmandise 0Céane ...............oooeveeeeeiiiiiiaiiaaann.. 10.75 €

Carpaccio de saumon fumé, cassolette de péroncle,
’ Gondole de dorade et crustacés

rouget mariné au citron vert, élotlé de sardine youzou .
butternutetsésame .......................

Futilité terre etmer.............cooooviiviiiiiiiiiieenn.n. 11,75 €
Meédaillon de foie gras, noix de St Jacques a laneth,
oggnons confits, saumon fumé, croustade de volaille

Dos de bar braisé au citron vert et herbes fines. ......

Rosace de sole et langoustines au pesto..................

Mille feuille de St Pierre,

présentées en cassolette fondue de fenouil etsonjusépicé..........................

Cassolette de lieu parfumé au basilic et chorizo ........

Brochette de St Jacques et gambas flambées
Trilogie du pécheur, sur son litde patatesdouces .......................

risotto au jus de homard (selon arrivage) .....................

M¢éli Mélo de rouget et crustacés,
croustillantde légumesd’antan...........................

A réchauffer par vos soins

Noix de St Jacques aux pommes caramélisées
granité auchampagne ...




ENNATEE N SAESIOAL A
N Vo viandis chandes

accompagnés de leurs légumes

Mitonnée de canard confite a la foresti¢re
Filetde porc persillé et sa polenta crémeuse

Filet de canette de nos régions,
fondant de vitelotte au gingembre

Moelleux de pintadeau labellisé
et foie gras aux saveurs mayennaises

Magretde canard grillé
aux poires caramélisées

Brochette de filets de caille
etpetits Iégumes confits

Pi¢ce de veau poélée et sa creme de whisky

Tournedos de filet de bocuf au jus de truffe

A réchauffer par vos soins




